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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- rohlik 5 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- mléko 1 sklenice

- anglicka slanina 100 g

- uzené veprové maso 300 g
- sul 1 ks

- koprivy 1 miska

- vejce natvrdo 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Koprivy o¢istime, natrhame a sparime. Rohliky nakrajime na kosticky, zvlh¢ime mlékem a nechame
nasaknout. Maso nakrdjime na kosticky, slaninu na tenké platky a vejce také na platky.

Do rohlikl pridame maso, koprivy a podle chuti smés osolime a opeprime. Zalijeme 4 rozkvedlanymi
vejci a promichame. Chlebickovou formu vylozenou pecicim papirem pokryjeme tenkymi platky
anglické slaniny. Naplnime ji polovinou nadivky, poklademe kolecky vajec a zakryjeme zbylou
nadivkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Koprivovou velikono¢ni nadivku vlozime do trouby a peceme ji zvolna asi 45 minut.

Upecenou koprivovou nadivku podéavame s prilohou podle chuti. Koprivova velikonocni nadivka je
dobra tepla i studena



