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Suroviny

Porce: 4

- Cervena kapie 4 ks

- na ozdobu

- balkansky syr 250 g
- na potreni

- Cesnek 4 strouzek

. zalivka

- olivovy olej 4 1zice

- ocet 4 1zicka

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejeme na 250 °C.

Papriky naskladame na pecicim papirem vylozeny plech a dame do trouby. Po z¢ernéani oto¢ime a
peceme tak dlouho, dokud nejsou papriky opecené ze vSech stran. Poté papriky vytdhneme z trouby

a dame je na 15 - 20 minut zaparit do sacku.

Z paprik oloupeme z¢ernalou slupku, ddme na talit', zakapeme olejem a octem, potreme
rozmacCkanym ¢esnekem a na zaver oblozime na kosticky nakrajenym balkanskym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pecené papriky se syrem podavame jako prilohu k masu nebo rakiji.



