Lehky hruskovy kolac
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

. sul 1 Spetka

- strouhanka 2 1Zice

- polohruba mouka 165 g

- celozrnna psenicna mouka 50 g
- vejce 2 ks

- mléko 60 ml

- maslo na vymasténi 1 platek
- cukr50g

- maslo 2 Izice

- hruska 1 kg

- mlety hrebicek 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 12

Postup:
Troubu predehrejeme na 180 °C, plech vymazeme méaslem, vysypeme strouhankou.

Vajicka michame s mlékem. Priddme cukr, muzeme vice nez 50 g, stl, mouku a hrebiCek. Tésto bude
husté.

Hrusky oloupeme, ocistime a nakrajime na malé kousky. Vmichame je do tésta pomoci stérky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cerstvé hrusky miZeme nahradit 850 g hru$ek z plechovky. Tésto ddme na pripraveny plech,
uhladime a potreme trochou masla. Lehky hruskovy kola¢ peceme v predehraté troubé asi 50 minut.

Lehky hruskovy kola¢ nechdme vychladnout a muzeme podéavat.



