Cupcake
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Suroviny

Porce: 16

- krém

- mléko 400 ml

- cukr 4 1zice

- maslo 100 g

- banéanovy pudinkovy prasek 1 balicek
. tésto

- vejce 4 ks

- hladkd mouka 240 g

- holandské kakao 40 g

- mléko 80 ml

- kyprici prasek 2 1zicka

. sul 1 1zicka

- maslo 160 g

- cukr krupice 200 g

- nasekané mandle 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 16

Postup:

Vylozime 18 muffinovych formicek (nebo plech na muffiny) papirovymi kosicky. Maslo a cukr
uSlehame do svétlé pény. Postupné po jednom zasSlehame vejce vzdy jen do smiseni. Spolecné


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

prisypeme mouku, kakao, sul a kyprici prasek. Jemné vmichame pouze do smiseni mouc¢nou smés a
mléko do maslovo-cukrové smési na trikrat tak, ze zacneme i skoncime moukou. Nakonec vmichame
nasekane mandle.

Tésto rovnomérné rozdélime do kosickl (naplnte je az po okraj). PeCeme v predehraté troubé na 180
°C asi 10 - 13 minut nebo dokud nevybéhnou. Nechame stydnout 3 minuty ve formickach, pak
vyndame na kuchynskou mrizku a nechame zcela vystydnout.

Na krém uvarime velmi husty bananovy pudink oslazeny jednou tolik nez je uvedeno v navodu.
Muzeme pouzit i jahodovy a poté dat nahoru misto bandnu jahodu. Nechdme vychladnout na
pokojovou teplotu a vySlehame s maslem nebo Herou, tuk musi mit také pokojovou teplotu.

Na vychladle cupcake krém budto namazeme nebo ozdobime cukrarskym pytlikem. Ozdobime
nastrouhanou ¢okolddou a koleckem bandnu pokapaného citronem, a to pokud nebudeme cupcake
hned podéavat. Cupcake podavame vychlazené.

Jednou jsem je zapomnéla 3 dny v lednicce a chutnaly stéle stejné vyborné. I kdyz pochybuju, ze v
néjaké rodiné takhle dlouho vydrzi.



