Cokoladové susenky s kousky ¢okolady
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Suroviny

Porce: 4

- maslo 100 g

- prasek do peciva 1 1zicka
- mlécna cokolada 80 g

. sul 1 Spetka

- kakao 30 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- trtinovy cukr 100 g

- vejce 1 ks

- mléko 100 ml

- hladkd mouka 120 g

- tmava horka ¢okolada 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:
Tmavou, horkou ¢okoladu rozpustime ve vodni lazni, mlécnou nakrdjime na drobné kousky.
Méslo s cukrem vyslehdme do pény, pouzijeme elektricky Slehac, pridame rozpusténou cokoladu,

vejce a vanilkovy cukr a stale Slehdme. Vmichame mléko, mouku s kypricim praskem, kakao a Spetku
soli. Nakonec lehce vmichame kousky ¢okolady.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Na plech s pecicim papirem délame z tésta Cokoladové hromédky. Nijak je neupravujeme, roztecCou
se samy do ideélniho tvaru. Cokoladdové susenky s kousky ¢okolady peceme asi 15 minut na 190 °C.
Upecené susenky nechame vychladnout.

Vychladlé ¢okoladové susenky s kousky ¢okolady ulozime do krabice s vikem, aby nevyschly.



