Rohliky od Aidy

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- na ozdobu

- sezamova seminka 100 g
- na potreni

- bilek 1 ks

- napln

- tvrdy syr 400 g

- vlasské orechy 100 g
. tésto

- vejce 3 ks

- olej 1 hrnek

- mléko 0.51

- drozdi 1 ks

. sul 2 Spetka

- mouka 1 kg

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bosna a Hercegovina

Pocet porci: 10

Postup:

Drozdi a 3 1zice mléka nechame vzejit. Poté smichdame se zbylym mlékem, moukou, soli, olejem a
vejci. Udélame hladké tésto, které nechame vykynout. Vlasské orechy nasekame nadrobno. Tvrdy syr
nastrouhédme na jemno.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Po vykynuti rozdélime tésto na 4 stejné dily. Kazdy dil rozvalime na 2 mm silny kruh. Kruh
roziezeme na 8 dila jako dort. Do kazdého dilu na horni silnéjsi Cast ddme orechy a nastrouhany syr,
zavineme do tvaru rohliku. Stejné pokracujeme s ostatnimi dily tésta. Rohliky potreme rozslehanym
vajecnym bilkem a posypeme sezamovymi seminky.

Rohliky peceme asi 25 minut v troubé predehraté na 170 °C.

Rohliky od Aidy podavame jako chutovku k ruznym prilezitostem.



