Kure se susenymi svestkami

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- mletd ¢ervena paprika 1 ks
- vejce 2 ks

. sadlo 1 1zice

- kure, cca 1,5kg 1 ks

- cukr 100 g

. strouhanka 1 ks

- suSené Svestky 1 kg

- tuk na smazeni 1 ks

. sul1ks

Doba pripravy: 160 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Bosna a Hercegovina

Pocet porci: 4

Postup:

Kure si uvarime v osolené vodé. Pak jej vykostime a naporcujeme.
Propereme si Svestky a také je povarime, tentokrat jen Cisté vodeé.

Na 1zici sadla osmahneme drobnwé nakrajenou cibuli, priddme papriku a uvarené svestky. Vse
zalijeme vyvarem z kurete a dame varit na mirny ohen.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Kdyz se vyvar hodné vypari, pridame cukr a znovu provarime.
Nakonec porce kurete obalime v rozkvedlaném vejce a strouhance, osmazime.

Podavame se svestkovou omackou.



