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Suroviny

Porce: 4

- vanocka 8 platek

. smetana ke Slehani 125 ml
- zavarenina (viSnova, malinovd, jahodova) 120 g
. mléko 1 1zice

- mleta skorice 1 1zicka

.- mlécna cokolada 0.5 ks

- vejce 3 ks

- vanilkovy cukr 0.5 balicek
- polotucny tvaroh 200 g

. maslo 2 Izice

- na ozdobu

- cukr moucka 2 1zice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemeé: Belgie

Pocet porci: 4

Postup:
Tvaroh promichame s vanilkovym cukrem, mlékem, cokolddou a mletou skorici. Polovinu platku
vanoCky namazeme ochucenym tvarohem, zbylou polovinu marmeladou a potom po rozdilnych

dvojicich priklopime.

Vejce promichame se smetanou a ve vzniklé smési namacime vSechny sendvice tak, tak aby je


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

poradné nasakly.

Maslo v panvi rozehrejeme a postupné na ném vanockové sendvice opeceme. Opékame 1 - 2 minuty
z kazdé strany dozlatova.

Pecené vanockové sendviCe pocukrujeme a ihned poddvame



