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Suroviny

Porce: 3

- vejce 1 ks

- smetana 1 ks

. parmazan 1 ks

- kureci bujon 2 dl
. Cesnek 1 strouzek
- zloutek 4 ks

- tymian 4 snitka

- slanina nebo uzené 200 g
- sul 1 ks

- cibule 1 ks

- porek 3 ks

- Cerny pepr 1 ks

- priloha

- fettuccine 500 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemeé: Belgie

Pocet porci: 3

Postup:

Nejprve si v horké vodé uvarime fettucine. Scedime a nechame okapat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Cibuli oloupeme a nakrajime na kosticky. Osmahneme spole¢né se slaninou nebo jinym uzenym
nakrajenym na kosticky. Smazime, az je cibulka zlatava. Pridéme nahrubo nakrajeny ¢esnek, pérek a
zalijeme vyvarem. Ochutime tymianem a nechame mirné varit, dokud nebude porek mékky.

Mezitim si pripravime do misky 4 zloutky a 1 celé vejce. Nastrouhame parmazan, pridéme trochu
smetany a tuto smés nalijeme do kastrolu se slaninou. Podle chuti dokorenime.

Fettuccine rozdélime na talie, zasypeme vajecnou smési a pred podavanim posypeme parmazanem.
Smetanové fettuccine s porkem, slaninou a parmazanem podavame ihned po priprave.



