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Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej 1 1zice

- mletd sladké paprika 1 Spetka
- cibule 1 ks

- rajcatovy protlak 1 1zicka

- mlety pepr 1 Spetka

- voda 2 hrnek

- harissa 1 1zicka

. ¢ervena ¢ocCka 2 hrnek

. sul 1.5 1zicka

- rajce 2 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Saudska Aradbie

Pocet porci: 4

Postup:

Rajcata sparime, oloupeme a nakrdjime na malé kousky. Cibuli nakrajime najemno a osmazime na
olivovém oleji dozlatova, kdyz zacina chytat zlatou barvu, priddme rajcata. Chvili michame na
mirném plameni, pak zalijeme 2 - 3 dl vody. Kdyz zacne vrit, priddme proplachnutou cocku.
Primichame protlak a muzeme pridat 1zicku paprikové pasty (harissa), pokud méame. Priddme mletou
sladkou papriku a Spetku pepre. Za obcasného michani varime pod poklickou, dokud neni ¢ocka
mékka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vyhodou &ervené ¢ocky je, Ze jde rozvarit az na kasi, takZe si kazdy mliZe vybrat podle chuti. Cocka
bude uvarena driv nez nase hnédd, hotova bude uz za cca 15 minut. Po uvareni vmichdme sul a
dochutime. Pokud je v Co¢ce moc vody, chvili ji varime bez poklicky, dokud se voda nevyvari.

Cervenou ¢ocku s rajéaty miizeme podavat samostatné nebo i s masem ¢i vajickem.



