Allahovo kure

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- mletd skorice 1 1zicka

- bily jogurt 1 ks

- cibule 2 ks

- olivovy olej 2 1zice

- kari koreni 2 1zicka

- rajcatovy protlak 1 plechovka
- kureci prsa 200 g

- citronova Stava 1 1zicka

- sul 1 ks

- kuskus 250 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Saudska Aradbie

Pocet porci: 2

Postup:

Maso nakrdjime na kousky. Pridame velky jogurt, velky protlak, citronovou Stavu, olej, skorici, kari a
stul. Promichdme a nechame nékolik hodin ulezet. Poté kure osmahneme na olivovém oleji dozlatova.

Zvlast osmahneme dozlatova velké cibule nakrdjené na kolecka a zvlast pripravime kuskus. Asi 250 g
kuskusu obalime v 1 1zici oleje a zalijeme 1/4 1 variciho vyvaru. Na 5 minut zakryjeme a poté
promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Alldhovo kure podavame s kuskusem a zdobime osmahnutou cibulkou. Alldhovo kure ihned
podavame.



