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maslem
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Suroviny

- vejce 2 ks

- cukr krystal 1 hrnek

- ananas 1 plechovka

- polohrubd mouka 2 hrnek
- jedld soda 2 1zicka

- mleté orechy 1 hrnek

- krém

- pomazankové maslo 2 kelimek
- vanilkovy puding 1 Izice

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr moucka 0.5 hrnek

- dozdobeni

- Cokolada 1 ks

- sekané orechy 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Uslehdme do pény vejce s krup.cukrem a rozmixovanym ananasem i se Stavou,mouku,jedla soda a
orechy.Vse promichdme,nalijeme na plech,vlozime do predehraté trouby a upec¢eme.nechame
vychladit.

Pripravime si krém z pomazan.maésla,van.pudingu,cukrem a mouc.cukrem.Vse vyslehame do


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

hladka.Namazeme na vychladly korpus a nakonec posypeme nasekanymi orechy a pocakame
cokoladou.



