Americke livance

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cukr 2 Izice

- vejce 1 ks

- prasek do peciva 2 1zicka
- hladkd mouka 150 g

- olej 3 1zice

. sul 1 Spetka

- mléko 200 ml

- na potreni

- marmelada 1 ks

- nugeta 1 ks

- javorovy sirup 1 ks

- podle potreby

- maslo na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 4

Postup:

Sypké ingredience vsypeme do misky. Ingredience tekuté smichame. Pomoci mixéru vymichame z
obou smési hladké tésto, které nechame cca 30 minut odstat.

Tésto davame na panev potrenou maslem a livance opékame na mirném plameni. Livance podle


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

tohoto receptu jsou silngjsi nez nase kynuté livance.

Hotové americké livance miizeme polit javorovym sirupem, namazat marmeladou nebo nugetou. Jsou
primo skvélou pochoutkou na spole¢nou snidani.



