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Suroviny

Porce: 1

- podle chuti

- cukr 1 ks

. sul 1 ks

- koreni 1 ks

- podle potreby

- vejce 1 ks

- pSenicna krupice 1 ks
- olej 1 ks

- voda 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Maroko

Pocet porci: 1

Postup:

Na panvi rozpalime olej a do néj vlozime krupici. Berberi pouzivaji prosnou, ja pouzivam psenicnou.
Krupici za stdlého michéni nechdme zhnédnout a potom zalijeme vodou, aby byla na prst nad krupici.
Varime, dokud se voda neodpari a zrnicka krupice jdou od sebe. Vznikne ndm polotovar, ktery se da
dale zpracovat na slano nebo na sladko.

Na sladko smichdme kuskus s rozsSlehanymi vejci a cukrem. Vzniklou smési potreme plech pokryty
pecicim papirem a peceme 15 - 20 minut. Na slano kuskus osolime a okorenime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Domaci kuskus na sladko podavame jako cukrovi. Kuskus na slano pouzivame jako prilohu. Muzeme
jesté vmichat vejce a vytvorime kulicky nebo placicky, které upecCeme v troubé, také se pouzivaji jako
zavarka do polévky.



