Mokli
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Suroviny

Porce: 3

- citron 1 ks

- kureci stehno 3 ks

- Cerné olivy 1 ks

- vétsi brambory 5 ks
- rajce 8 ks

- nalev

. sul 1 ks

- oregano 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- horcice 2 Izice

- rajcatovy protlak 1 ks
- saturejka 1 ks

- bazalka 1 ks

- olivovy olej 1 ks

- worchester 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Tunisko

Pocet porci: 3

Postup:

Stehna rozdélime na palicky a horni stehna, osolime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Brambory oloupeme a nakrajime na ¢tvrtky. Rajcata nakrajime na pllky a krizem jesté prokrojime.
Citrony dobre omyjeme a nakrajime.

VSechny ingredience na nélev promichame.

Stehna promichdme v nalevu. Na plech nasazime stehna, brambory, rajcata, olivy, ¢tvrtky citronu a
zalijeme zbytkem nalevu.

Mokli peceme asi na 170 °C, kdyz je maso hotové, zvysime teplotu, aby dostalo vSechno barvu a
kurku.

Mokli podavame jako hlavni chod.



