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Suroviny

Porce: 5

- zraly ananas 1 ks

- na ozdobu

- listky medunky 1 ks

. Slehacka 1 ks

. cokoladova nebo karamelova omacka 1 ks
- podle potreby

- olej na smazeni 1 ks

. tésticko

- vejce 3 ks

- hladka mouka 2 1zice

. skrobova moucka 2 1zice
- cukr moucka 2 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Egypt

Pocet porci: 5

Postup:

Cerstvy ananas o¢istime. Zbavime kiiry a nakrajime na platky. Mouku smichdme se $krobovou
mouckou.

Tésticko: Z bilkll uslehdme tuhy snih. Vmichdme cukr a opatrné pridame zloutky. Nakonec postupné
promichavame s hladkou mouku smichanou se Skrobovou mouckou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Platky ananasu smacime v tésticku a smazime pozvolna na oleji dozlatova.

Zdobime Slehackou, medunkou a cokoladovou nebo karamelovou omackou. Teply ananasovy
moucnik poddvame ihned po priprave.

MuzZeme pouzit i ananas kompotovany, ktery vSak musime nechat dobre okapat.



