Bylinkova zalivka
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- voda 50 ml

- citronova Stava 1 1zice
- bily chléb 1 platek

- olej 100 ml

- med 1 Izicka

- bily vinny ocet 30 ml

- ostra horcice 1 1zicka
. Cerstva petrzelka 1 svazek
. Cerstvy kopr 1 svazek
- podle chuti

- sul 1 ks

- mlety pepr 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Kopr a petrzelku oplachneme a nasekdme na jemno.

Cerstvé bylinky rozmixujeme s ostatnimi pi{sadami - olejem, soli, vodou, pepfem, medem, ¢erstvou
citronovou stavou, platkem chleba, octem a hor¢cici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Bylinkovou zalivku pouzivame k dochucovani zeleninovych salatu, ale hodi se i na maso.



