Vyborny nalev na okurky

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- ocet 1.51

. listt bobkovy list 10 ks

- celé nové koreni 10 kulicka
- cukr 500 g

- voda 3.51

- cely ¢erny pepr 20 kulicka
. sul 160 g

- hrebicek 5 ks

- sacharin 50 kulicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Vodu, veskeré koreni, sacharin, ocet, cukr a stl ddme do hrnce a nechdme varit 20 minut.

Timto vybornym néalevem zalévame okurky, ¢alamady, cibulky, papriky a vSe, co nas napadne. Lze
pouzit horky i studeny ndlev.

Pak uz jen sklenice s vybornym néalevem na okurky zavarime podle zvyku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

