Peceny cCaj
Kategorie: Napoje
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- hrebicek 2 ks

- cukr krupice 1 kg

- rum 200 ml

- merunky 0.5 kg

- rybiz 0.5 kg

- jablko 0.5 kg

- Svestky 0.5 kg

- mletd skorice 1 1zicka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rybiz nechédme v celku, ale ostatni ovoce nakrajime na malé kousky. Muzeme pouzit i jiné ovoce,
jako hrusky, jahody, ostruziny, nektarinky. Prosté co nam da zahrada. Ale vzdy musi byt podil ovoce
2 kg.

Ovoce dame nakrajené do hlubokého pekéce, pridame rum, skorici, hrebicek a 10 minut nechame v
troubé péct na 175 °C a promichavdme. Pak priddme cukr a peéeme do rozpusténi. Casto michdme,
aby ndm péna nevytekla ven z pekace. Konzistence pripomina marmeladu a chut je hodné ovocna s
kousky ovoce jako bowle.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Peceny Caj plnime do sklenic, postavime dnem vzhiru a je hotovo.

Priprava Caje: 3 1ziCky smési zalejeme vrouci vodou, mizeme prisladit cukrem nebo jesté 1zickou
Smesi.



