Sirup z kozicek
Kategorie: Napoje
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cukr krupice 2 kg

- kyselina citronova 80 g

- voda 21

- kvéty ¢cerného bezu 15 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Vodu prevarime a nechame zcela vychladnout. Nalijeme do uzaviraci nadoby.

Ve vodé rozmichame kyselinu citronovou a pridame kvéty kozicek bez tuhych stonkl. Uzavieme a
nechame 24 hodin louhovat.

Pak precedime a nasypeme cukr (nevarime), ob¢as promichdme a po rozpusténi cukru (asi tak 30,
ale lépe 40 minut) nalijeme do tmavych sklenic.

Sirup z kozic¢ek uchovavame v chladnu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

