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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- horka cokolada 1 bali¢ek
- susené ovoce 1 ks

- jablko 0.5 ks

- rozinky 1 ks

. tésto

- maslo 150 g

- cukr moucka 200 g

- polohruba mouka 260 g
- vanilkovy cukr 1 balicek
- kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Prisady na tésto smichdme v mise. Na prvni pohled to sice vypadd, ze se tyto ingredience nemohou
nikdy spojit a vytvorit tésto, ale vérte mi, jde to. Vytvorime (nejlepsi je to rukama) husté, mirné

lepkavé tésto.

Vymazeme a vysypeme plech, nebo pouzijeme pecici papir. Z tésta tvorime kulicky o pruméru asi 1,5


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cm a klademe je na plech ve vzdalenosti asi 5 cm od sebe.

Jablko a ¢okolddu nakrajime na malé kostiCky a nasledné je seshora lehce zatlacime do kuli¢ek. Pri
peceni se kulicky roztecou a kostiCky jablek, ¢okolady a rozinky tak budou zdobit celé susenky. Komu
se nechce jednotlivé kosticky klast na kulicky, muze je zamichat rovnou do tésta.

Predehrejeme troubu na 200 °C. Cookies vlozime do trouby a peceme tak dlouho, dokud nezezlatnou
(asi 15 minut). Po vytazeni z trouby nechame cookies jesté chvili vychladnout, tedy ztvrdnout, aby se

nam nasledné nepolamaly.

Z této davky vyrobite kolem 70 susenek



