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Suroviny

Porce: 1

- napln

- vanilkovy cukr 2 ks
- maslo 180 g

- zloutek 2 ks

- cukr moucka 40 g

- rum 4 Izice

- podle potreby

- cukr moucka 1 ks

. tésto

- mléko 2 Izice

- kakao 2 1zice

- bilek 1 ks

- cukr moucka 100 g
- rum 3 lzice

- piskoty 160 g

- maslo 90 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si umeleme piskoty. Pak smichdme vSechny ingredience na tésto. Tésto nechame do


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

druhého dne odlezet.
Druhy den z tésta tvarujeme malé kulicky, které obalime v mouckovém cukru. Pak mouckovy cukr
trochu oklepeme, aby nebyla hnizda moc sladké a plnime jimi formu na vosi hnizda. Uprostred

udélame dulek, do kterého ddme népln a zaklopime piskotem. Vosi hnizdo vyklopime.

Na népli smichdme v$echny ingredience a dikladné je vy$lehdme. Slehdme asi 10 minut. Jednu
davku naplné délam ke dvéma davkam vosich hnizd.

Jednoducha vosi hnizda skladujeme v chladu.



