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Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- Cokolada na vareni 50 g
- podle potreby

- orechy 1 ks

- kokos 1 ks

. tésto

- maslo 100 g

- cukr krupice 50 g

- hladkd mouka 350 g
- tuk 200 g

- vejce 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, tuku, cukru a vejce vypracujeme tésto. Rozdélime je na mensi kousky. Do kazdého dilku
zabalime kousek orechu (napt. vlasského, liskového nebo i mandle) a tvarujeme jezky - doporucuji
délat mensi a kulaté jezky se zvednutymi cumacky, jelikoz se tésto pri peceni trochu rozlije.

Jezky peceme cca 15 minut, dokud jezci nezruzovi, pri 160 °C. Po upecCeni nechame jezky
vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Rozpustime si cokoladu. Télicka jezkd potreme ¢okoladou a posypeme kokosem. Zbytkem ¢okolady
malujeme jezkum oc¢iCka a cumacky.

Lepsi je nechat vanoc¢ni jezky néjakou dobu odlezet.



