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Suroviny

Porce: 16

- bilky 3 ks

- vanilkového cukru 2 balicek

- mouckového cukru 225 g

- citronové Stavy 1 1zicka

- mleté skorice 2 1ziCka

- mletych vlasskych orecht 300 g
- mouckového cukru na val 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Z bilkl se uslehd pevny snih. Do snéhu piiddme cukr a vanilkovy cukr. Slehdme dal$ich 10 minut. Az
se cukr rozpusti, pridame citronovou stavu.Odlozime asi 8 1zic na potreni hvézdicek Pak vmichame
do zbylé hmoty skorici a mleté orechy a vypracujeme tésto.

Na véle posypaném mouckovym cukrem vyvalime tésto na placku silnou asi 5mm a vykrajujeme
hvézdicky velké asi 6cm. Klademe ne pecicim papirem vylozeny plech a potreme odloZzenym bilkovym
snéhem. Pe¢eme v predehraté troubé na 160 stupnu asi 25 minut
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