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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- tatarska omacka 1 sklenice
- cibule 1 ks

- mékky syr 2 ks

- vejce 8 ks

- horcice 1 Izice

- maslo 60 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Slehani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo a oloupeme. Rozpilime je a vyjmeme Zloutky.

Zloutky prolisujeme. Pfiddme syry, méslo, hoi¢ici a malou tatarskou oméacku. Vée vyslehdme do pény
Slehac¢em. Cibuli o¢istime a spolu s bilky ji nastrouhdme na hrub$im struhadle. Pripadné je muzeme

nakrajet na drobné kousky. Pak uz vSe jen smichame.

Nadychanou vajiCkovou pomazanku mazeme na cCerstvé pecivo. Podle fantazie 1ze do pomazanky
pridat ochuceny syr. Fantazii se meze nekladou.
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