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Suroviny

Porce: 1

- Cervena paprika 1 ks

- tvrdy syr 19 platek

- Sunka 200 g

- napln

- pomazéankové maslo 200 g
- horcice 1 Izice

- libecek 1 ks

- vejce natvrdo 3 ks

- majonéza 2 1Zice

Doba pripravy: 35 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si pripravime pomazanku. Rozmichame veskeré suroviny patrici do pomazanky (naplné). To
znamena najemno nastrouhana vajicka, horcici, majonézu, méslo a libecek. Misto libecku mizeme
pouzit také petrzelku nebo pazitku. Kdo chce, muze trosku prisolit, ale myslim, ze neni nutné.

Na plech si polozime bud alobal nebo pecici papir a na néj naskladame platky syra tak, aby se
prekryvaly zhruba 1 cm. Vlozime do vyhraté trouby na 150 °C a poCkame, aZ se syr rozehreje a v
mistech prekryti se spoji.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Vytahneme z trouby a syr i s alobalem nebo pecicim papirem stdhneme z plechu na val. Syr
pokryjeme platky Sunky, rozetfeme pomazanku a na kraj polozime nékolik prouzku ¢ervené papriky.
Poté svineme pevné do rolady, tu zabalime do peciciho papiru a nechame v lednici zatuhnout nejlépe
do druhého dne.

Druhy den krajime ze syrové nepecené rolady asi 1 cm hrubé platky a podavame s pecivem.



