Rychla domaci majoneéza
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- ocet 1 1zicka

- olej 2 dl

- mléko 1 dl

. sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do vysoké nadobky si nalijeme mléko a prilévame olej - na 1 dil mléka jsou 2 dily oleje. Slehdme
rucnim tycovym Slehacem (ne metlickami) do zhoustnuti. Olej pridavame, dokud neni majonéza tuha.

Vyslehanou majonézu ochutime soli, octem, pepiem a horcici. Kazdy si vylepsi podle své chuti.
Domaéci majonéza podle tohoto receptu je opravdu vynikajici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

