Dédova koprova omacka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 40 g

- jemné sekany kopr 2 1zice
- zloutek 1 ks

- hovézi vyvar 500 ml

. sul 1 ks

- kysana smetana 250 ml

- smetana na vareni 250 ml
- maslo40 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle oprazime mouku, kterou zalijeme studenym vyvarem a nechame povarit. Prilijeme sladkou
smetanu a pridame jemné posekany kopr.

Nakonec vmichame kysanou smetanu, ve které jsme predtim rozslehali jeden Zloutek. Chvilicku
povarime.

Hotovou koprovou omacku podavame s hovézim masem, houskovym knedlikem a vejcem uvarenym
natvrdo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

