Tiramisu (po cesku)

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. piSkotl (détské nebo cukrarské) 2 balicek

. pomazankova masla 2 ks

- tekuté Slehacky (celkem 500 ml) 2 ks

- mouckového cukru (nebo podle chuti) 200 g
. silna kava 1 miska

. rum 4 1Zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Pomazankova masla, Slehacku a cukr vySlehame v krém. Dno nadoby vylozime pisSkoty namocCenymi v
kavé s rumem. Navrsime ¢ast krému. Postup jesté jednou zopakujeme a navrch uhladime zbytek

krému.

Déme do chladu na 24 hodin ulezet. Pred podavani posypeme kakaem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

