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Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy cukr 2 balicek

- piskoty 1 balicek

- husté zakysana smetana 3 kelimek
- na ozdobu

- Slehacka 1 ks

- ovoce 1 ks

- poleva

- mrazené maliny 2 miska

- cukr krupice 2 lzice

- pudinkovy prasek 1 balicek
- voda 500 ml

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Dezert budeme pripravovat do dortové formy nebo lze i do obdélnikové dozy ¢i porcelanového
pekacku. Cim vétéi bude nddoba, tim nizsi bude dort.

Na dno formy narovname piskoty. Vanilkovy cukr rozdélime do kelimku se zakysanou smetanou a se
smetanou promichame. Obsah vSech kelimku navrstvime na piSkoty. Cely povrch smetany poklademe
jesté jednou vrstvou piskotu. Takto pripravené dame do lednice a pustime se do pripravy malinového
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pudinku (viz. Dezert z mrazenych malin).

Do necelého pullitru vody nasypeme mrazené maliny, priddme cukr a privedeme k varu. Nechame
kratce povarit. Ve zbytku studené vody rozkvedlame pudinkovy prasek. Rozmichany pudink prilijeme
k malindm a za stalého michani varime do zhoustnuti.

Uvareny malinovy pudink nalijeme na pripraveny a trochu vychlazeny smetanovy zaklad. Nemusime
se bat, husta a jiz studend smetana se nerozpusti.

Ovocny smetanovy dort vlozime do lednice a nechame ztuhnout nejlépe do druhého dne. Pokud jsme
dezert pripravili rano, staci vydrzet do vecera.



