Kotlety zapecene se slehackou
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Suroviny

Porce: 4

- kotlety 4 ks

. porek 1 ks

- sladka Slehacka 1 ks
- brambor 1 kg

. sul 1 hrst

- gril. koreni 1 ks

- maslo 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory ocistime a nakrajime na asi 1cm silné platky. Zapékaci plech vymazeme maslem,
poklademe platky brambor a rozprostreme na kolecka nakrajeny por, osolime. Kotlety narizneme na
okraji, naklepeme, osolime, okorenime a polozime na brambory a por. Prelijeme Slehackou a ddme
do rozehraté trouby zapéci. Asi po 40 min. se Slehacka vypece a brambory i kotlety zCervenaji.
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