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Suroviny

Porce: 1

- tésto

- drozdi 50 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- maslo 50 g

- rozinky 1 balicek

- mandle loupané 100 g
- hladkd mouka 1 kg

- Zloutek 2 ks

- sadlo 150 g

- cukr moucka 200 g

- muskatovy oriSek (strouhany) 0.5 ks
-sul10 g

- mléko 5 dl

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z drozdi trochy mléka,mouky a cukru udélame kvéasek. Do misy dame vSechny ingredience kromé
rozinek a mandli. Prilijeme mléko,kvasek a rozpusténé sadlo a maslo( pozor nesmi byt horké).
Zadélame tésto,na konec pridame rozinky a ¢ast nasekanych mandli po zapracovani do tésta
nechame tésto prikryté utérkou vykynout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Po vykynuti rozdélime na tolik stejnych dila z kolika copti budeme vanocku plést. Z dilu stoc¢ime
kulicky které nechame opét asi pul hodiny prikryté vykynout. Pak vyvalime Sulanky a upleteme
vanocku. Opét ji nechame dobre vykynout.

Potreme rozslehanym vajickem,posypeme rozsekanymi mandlemi a dame péci. Peceme asi hodinu.
Hotovou vanocCku pocukrujeme.



