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Suroviny

Porce: 8

- krém

- mléko 11

- vanilkovy pudinkovy prések 2 balicek
- na ozdobu

- skoricovy cukr 1 ks

- na potreni

- zakysana smetana 3 kelimek
- tésto

- olej 1 salek

. prasek do peciva 1 ks

- hladkd mouka 200 g

- vejce 4 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- cukr 200 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:
Troubu predehrejeme na 200 °C. Uvarime si pudink podle navodu na obalu. Pudink nechladime.

Vejce s cukrem utreme do husté hmoty. Pridéme mouku, prasek do peciva a olej. Vyslehdme v hladké
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tésto. Tésto nalijeme na vymazany a vysypany plech. Na tésto nalijeme pudink. Plech s téstem
vlozime do predehraté trouby a peceme asi 15 - 20 minut.

Upeceny a teply kold¢ potreme zakysanou smetanu a posypeme skoricovym cukrem. Mésiéni krajinu
nechame vychladnout.

Vychladlou a uleZelou mési¢ni krajinu nakrajime na rezy a muzeme podévat.



