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Suroviny

Porce: 12

- napln

- cukr 1 ks

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

. polotucny tvaroh 2 balicek
- mléko 1 ks

. tésto

- olej 0.5 hrnek

- polohrubd mouka 2 hrnek
- cukr 1 hrnek

- vejce 1 ks

- prasek do peciva 1 balicek
- vlazna voda 0.5 hrnek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce vySlehame s cukrem. Pridame olej, vodu a mouku smichanou s praskem do peciva. Vymichame
ridsi tésto.

Z tvarohu, vajec, cukrl a mléka rozmichdame napln. Mléko dame podle potreby a cukr podle chuti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Néapln by méla mit ridsi tésto.

Na vymazany a vysypany plech dame asi 2/3 tésta. Na tésto nalijeme tvarohovou napln a zalijeme
zbytkem tésta. Na tvaroh muzeme dat jesté ovoce.

Rychly kolac s tvarohem peCeme v predehrate troubé dozlatova.

Upeceny rychly kola¢ s tvarohem nechame trochu vychladit, nakrajime a mtizeme podavat.



