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Suroviny

Porce: 12

- na ozdobu

- cukr moucka 1 ks

- podle chuti

- kokos 1 ks

- rozinky 1 ks

- orechy 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- mouka na vysypani 1 ks
- tésto

- vejce 3 ks

- kakao 2 1zice

- cukr krupice 1 hrnek

- vanilkovy cukr 1 balicek
- kyprici prasek 1 balicek
- olej 1 sklenice

- polohruba mouka 2 hrnek
- tepld voda 1 hrnek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:
Vejce rozklepneme a oddélime zloutky od bilkd. VSechny sypké ingredience smichame v mise.
Pridame tri zloutky, sklenici oleje a hrnek teplé vody. VSe zamichdme. Z bilkd uslehdme snih a

vmichame do tésta. Podle chuti mizeme pridat rozinky, ofechy nebo kokos.

Asi 2/3 tésta nalijeme do vymazané a moukou vysypané formy. Do zbylé tretiny tésta pridame 2 1zice
kakaa, zamichame a nalijeme na svétlé tésto do formy.

Babovku vkladame do predehraté trouby a peceme prvnich 20 minut na 150 - 160 °C. Potom
pridame na 180 °C a dopékéme asi 20 - 30 minut. Zkusime Spejli, jestli je uvnitr hotova.

Upecenou babovku vyklopime, pocukrujeme a mizeme servirovat.



