Téstovinovy salat se zeleninou a Sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 150 g

- Cervena paprika 1 ks
- Sunka 100 g

- olivovy olej 2 1zice

- citronova Stava 2 Izice
- hrasek 50 g

- rajce 100 g

- zelena paprika 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety peprt 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V misce si udélame zalivku. Promichédme olej, stl, pepr a citronovou $tavu nebo ocet. Téstoviny
uvarime al dente, tvar vybereme podle toho, jaké mame radi.

Scezené vychladlé téstoviny ddme do misy. Priddme na kosticky nakrajenou Sunku, rajcata nakrajena
na kousky, na prouzky nakrajenou papriku a hrasek. Staci, kdyz pouzijeme zmrazeny, prelijeme ho
varici vodou a nechame okapat. Do salatu nalijeme zalivku, vSe promichame. Téstovinovy salat se


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zeleninou a Sunkou popripadé dochutime a nechame odlezet v chladnicce.

Téstovinovy saldt se zeleninou a Sunkou podavame s pecivem.



