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Suroviny

Porce: 16

- listového tésta 1 balicek

. détskych piskotu 1 balicek
- nastrouhanych jablek 500 g
- vanilkovy cukr 1 ks

- mleté skorice 1 1zicka

- mléka 500 ml

- vanilkovy pudink 1 ks

- solamylu 1 1zZice

- cukru 3 lzice

- vejce na potreni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Jednu polovinu listového tésta rozvalime na dno vymazaného plechu s okrajem a strany
povytdhneme. Tésto pokryjeme détskymi piSkoty a na né ddme rovnomérné nastrouhana jablka.
Posypeme vanilkovym cukrem a skorici a nakonec prelijeme vlaznym hustym pudinkem, ktery jsme
uvarili z mléka pudinkového prasku, cukru a solamylu. Nakonec vSe prekryjeme druhym vyvalenym
platem tésta. Povrch potreme rozslehanym vejcem, propichdme vidlickou a v horké troubé peceme

dozlatova. Krajime az moucnik vychladne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Muzeme zdobit Slehackou.



