Rajcatovy salat se zakysanou smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 3 ks

- cibule 1 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
- rajce 10 ks

- podle chuti

- vegeta 1 ks

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Déme varit natvrdo asi tak 3 vejce. Mezitim, co se vejce vari, omyjeme rajcata a nakrajime je na malé
kousky a dame je do misy.

Oloupeme cibuli a pokrajime ji na malé kousicky a priddme do misy k rajcatum. Poté do misy
pridame cely kelimek zakysané smetany. Osolime, opeprime a poradné zamichame.

Az jsou vejce uvarena a vychladld, tak je oloupeme a nakrdjime na malé kosticky a priddme do misy.
VSe poradné promichame, popripadé jesté dochutime napriklad vegetou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Cim vice chceme salatu, tim vice ddme rajcat, vajec atd. Porddné vychladly raj¢atovy salat se
zakysanou smetanou podavame napriklad s rohlikem s maslem a soli.



