Domaci rohliky a housky

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- na ozdobu

- mak 1 ks

- sezamové seminko 1 ks
- na potreni

- zloutek 1 ks

- mléko 1 Izice

. tésto

- polotu¢né mléko 300 ml
- maslo 25 g

- drozdi 14 g

- hladkd mouka 0.5 kg

- cukr krupice 1 1zicka

. sul 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Z mléka, drozdi, cukru si pripravime kvasek.

Mouku v mise osolime, promichédme, vlijeme kvasek, rozpusténé vychladlé maslo a propracujeme do
hladkého tésta. Z toho hned vypracujeme rohliky nebo housky, naskladdme na plech vylozeny


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

pecicim papirem a nechame 30 az 40 minut kynout.

Vykynuté pecivo potreme rozslehanym Zloutkem se 1Zici mléka, posypeme makem a sezamem a
peceme v predehraté troubé na 220°C priblizné 20 minut.



