Pikantni snecci
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- listového tésta 1 balicek

- anglické slaniny 200 g

- tvrdého syra 200 g

- vejce na potreni 1 ks

- koreni a seminka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Tésto rozdélime na poloviny.Kazdou rozvéalime na obdélnik.Poklademe pléatky slaniny a syra a pevné
svineme do rolady.Syrovou roladu krajime na kolecka a klademe na plech.Potreme rozslehanym
vejcem a posypeme korenim (kmin, mletd paprika,gyros,pizza,...) a seminky (slunecnice,sezam,...).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

