Domaci chleba

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- na potreni

- voda 1 ks

- ocet 1 ks

- podle potreby

- hladkd mouka na vysypani 1 ks
. testo

- hladka mouka 5 hrnek
. sul 2 1zicka

. vlaznda voda 2 hrnek

. drozdi 1 balicek

- vlazné mléko 3 Izice

. cukr 1 ks

. kmin 2 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Mouku, stl, cukr, kmin, vodu, mléko a drozdi smichame a nechame kynout zhruba hodinu.

Az ndm tésto vykyne, pripravime si naddobu na peceni, do které dame na dno jenom mouku (zadny
olej). Pak nechdme rozpalit troubu a mezitim tésto na chléb vysypeme a jenom mokryma rukama


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

upravime. Dame na mouku, kterou jsme si vysypali nddobu, jesté nechame 20 minut kynout.

Do hrnku si dame vodu a ocet a tésné pred vloZenim do trouby ho jen zlehka potreme, aby nam tésto
nespadlo dold. Pak tésto vlozime do trouby a zprudka peceme 5 - 10 minut, pak tplné pomalu
dopékame asi tak 45 minut. Behem peceni parkrat domaci chleba potreme s vodou a octem.



