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Suroviny

Porce: 4

- sterilované okurky 6 ks
- parek 2 ks

- vejce natvrdo 2 ks

- cibule 1 ks

- hovézi maso 600 g

- horcice 2 Izice

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime najemno a osmahneme na oleji. Hovézi maso nakrajime na kostky, vlozime na
cibuli, trochu podlijeme vodou. Podle chuti osolime a opeprime, pridame Izici hor¢ice. Nechame varit
skoro domeékka.

Kdyz je maso skoro mékké, pridame nakrajenou pulku predepsaného mnozstvi okurek, parek a 1zici
horéice. Kdyz je maso mékké, priddme nakrajend varena vejce a jesté zbylé okurky. Znojemskou


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

omacku zamichdme a chvilku povarime.

Nasi znojemskou oméacku podavame podle chuti s knedlikem ¢i ryzi.



