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Suroviny

Porce: 4

. listkového tésta 500 g

- mletého masa 450 g

- cibule 1 ks

- pazitky 1 hrst

- keCupu nebo rajského protlaku 3 Izice
. sul 1 Spetka

- mlety pepr 1 Spetka

- drceny kmin 1 Spetka

- vejce 1 ks

- sezamova seminka 1 hrst

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli a pazitku nakrajime nadrobno. Priddme k masu spolecné s kecupem, soli a korenim a
dukladné promichdme. Nechame odpocinout v chladu asi ptl hodiny.

Tésto rozdélime na poloviny. Kazdou vyvélime na obdélnik a rozkrajime na 6 ¢tvercu (10 x 10 cm).
Maso rozdélime na 12 stejnych dilli, z kazdého vytvarujeme rukama vélecCek a polozime na ¢tverec
tésta. V jedné misce vidlickou dikladné rozsehame bilek. Protilehlé rohy tésta prelozime pres maso a
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tam kde se tésto spojuje potreme dukladné rozslehanym bilkem. Poradné primackneme a celé rolky
potreme zloutkem. Nakonec posypeme seminky a upeceme (180°C asi 30 minut).

Poznamka:

Podévame se zeleninovym saldtem.



