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Suroviny

Porce: 10

- polohrubé mouky 12 1zice

- mouckového cukru 10 1zice

- mléka 3 Izice

- masla nebo Hery 85 g

- zloutek 1 ks

- pudinkového prasku s ovocnou prichuti 3 balicek
. strouhané citronové kiry 1 1zicka

- mouckovy a vanilkovy cukr na obaleni 1 miska

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Mouku smichdme s pudinkovym praskem a cukrem. Priddme zmékly tuk, zloutek a mléko a dukladné
zpracujeme v hladké tésto, které nechdme asi 2 hodiny odpocinout v ledni¢ce. Tlapickové formicky
vymastime, pripravené tésto do nich vtlacime a peceme asi 10 minut v troubé vyhraté na 180 °C.
Jesté horké tlapicky vyklopime a obalime ve smési mouckového a vanilkového cukru.
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