Rajska polévka s nocky
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Suroviny

Porce: 4

- tymian 3 Spetka

- bobkovy list 3 ks

- cely cerny pepr 10 kulicka
. Cesnek 3 strouzek

-voda 1l

- celé nové koreni 7 kulicka
- cibule 1 ks

- rajcatovy protlak 2 dl

- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- cukr 1 ks

. sul 1ks

- tésticko

- vejce 1 ks

- hladka mouka 2 Izice

- olej 1 1zicka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nasekdme najemno. Cesnek oloupeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

V hrnci podusime cibuli s novym kotrenim, celym peprem, bobkovym listem a strouzky ¢esneku,
dokud nezesklovati. Zalijeme vodou a az se za¢ne zaklad polévky varit, vmichame rajsky protlak a
tymian.

Mezitim si v hrniCku rozslehame vejce se Spetkou soli, 1zickou oleje a asi 2 1Zicemi hladké mouky a
vSe umichame vidlickou do hladkého tésticka. AZ se zaCne rajska polévka varit, vykrajujeme do ni
1zickou malé nocky. Nakonec podle chuti, pokud je protlak moc kysely, rajskou polévku trochu
ocukrujeme nebo pridame trochu kecupu.

Rajskou polévku s nocky rozdélime na talire a ihned podavame.



