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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- klobasa 2 ks

- kyselé zeli 500 g

- brambory 2 ks

- voda 21

- cely ¢erny pepr 8 kulicka
- podle chuti

. sul 1 ks

- kmin 1 ks

- bobkovy list 1 ks

- mletd sladka paprika 1 ks
- podle potreby

- maslo 1 ks

- hladkd mouka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory a vétsi cibuli oloupeme. Brambory nakrdjime na kosticky, cibuli nasekame. Zeli
prekréjime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Nakrajené brambory dame samostatné varit s kminem a prekrajené zeli také oddélené s bobkovym
listem a peprem. Zeli varime asi 30 minut.

Mezitim si na masle opeceme na kosticky nakrajenou klobasu. Priddme cibulku a nakonec i mouku s
paprikou a udélame jisku. Do té prelijeme cely obsah hrnce se zelim - nescedime a pridame uvarené

brambory. Chvilku povarime a mame hotovo.

Zelhacku s klobasou miZzeme zjemnit kysanou smetanou.



