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Suroviny

Porce: 3

- téstoviny 300 g

- lesni houby 250 ¢

- schwarzwaldska Sunka 100 g
- Slehacka 100 g

- Grana padano syr 50 g
- vejce 3 ks

- Cesnek 3 strouzek

- cibule 1 ks

- sul 1 ks

- Cerstvé mlety pepr 1 ks
- olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

V osolené vodé uvarime téstoviny dle navodu na obalu. Syr nastrouhdme najemno a houby ocistime a
nakrajime na kousky. Cibuli a ¢cesnek posekdme. Sunku nakrajime na kosticky.
2

Hotovo


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do vétsi panve nalijeme trosku oleje a orestujeme na ném dosklovata cibuli s ¢esnekem. Prisypeme
nakrajené houby, Sunku, osolime, opeprime a restujeme, az se objem hub zmensi. Uvarené téstoviny
slijeme a pridame k houbdm. Dukladné promichdme. Nechdme chvilku zchladnout. Vejce rozslehame
vidlickou se smetanou a polovinou syra. Prilijeme k téstovindm a promisime.
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Hotovo

Zapékaci misku vytreme olejem a rozprostreme do ni téstoviny. Zasypeme zbytkem syra a vlozime do
trouby vyhraté na 180 st. C. Zapeceme dozlatova, cca 18 min.



