Vejce plnéna tunakem
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- cibule 2 1zice

- sekana petrzelka 1 Izice
- sul 1ks

- majonéza 2 1zice

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- vejce 6 ks

- tundk 1 plechovka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo. Oloupeme je a nechame vychladnout. Cibuli nasekdme najemno a odebereme
2 1zice. Tunadka nechame vykapat - scedime.

Vychladla vejce rozpiilime a Zloutky vybereme. Zloutky smichdme tutidkem, cibuli, petrzelkou a
majonézou. Té muzeme dat podle potreby vice. Napln okorenime soli a peprem.

Pulky vajec naplnime tundkovou smeési, ozdobime a mizeme podavat. Predem klidné vychladime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

