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Suroviny

Porce: 2

- Cerstvy kopr 2 1zice

- morsky uzeny losos 200 g
- salatova okurka 100 g
- cottage 150 g

- na ozdobu

- citron 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- Cerstvy kopr 1 ks

- zalivka

- olivovy olej 2 1zice

- citronova Stava 1 lzice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:
Citron radné omyjeme. Z jedné poloviny vymackame Stavu a druhou polovinu pouzijeme na ozdobu.
Cerstvy kopr jemné usekdme. Okurku omyjeme, osu$ime a pomoci §krabky nakrajime na dlouhé

nudle. Cottage promichdme s jednou 1zici usekaného kopru a podle chuti osolime.

Zalivka: Olej promichame s citronovou Stavou, jednou Izici usekaného kopru a nechdme 15 minut


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

rozlezet.

Na talite rozlozime do pulkruhu platky lososa a do stfedu navr§ime ochuceny cottage. Na zbylou ¢ést
talife aranzujeme pruhy zelené okurky a vse zakapeme zalivkou. Ozdobime kouskem citronu a
snitkou kopru. Jako prilohu k uzenému lososu se zalivkou podavame opeceny toast z bilého chleba.



