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Remoska v posledni dobé zaziva veliky navrat. Jedna se o uzitecny univerzalni spotrebi¢ do kuchyné,
se kterym pripravite témeér jakykoliv pokrm.

Remoska je zafizeni, které dokonale nahrazuje tradi¢ni troubu, protoZe se pouziva k peceni kolaca,
masa, a dokonce i pizzy. Toto zafizeni je dobrou alternativou pro lidi, ktefi doma nemaiji troubu, a
zaroven by se nechtéli vzdat pripravy doméacich pokrmi s pe¢enym masem a dalSich pecenych
pokrmd.

Kolik remoska stoji a co je tfeba hledat pred ndakupem remosky? Nize uvadime odpovédi na tyto a
dalSi otazky, které se tykaji nakupu nové remosky nejen do vasi kuchyné.

Remoska neni nic jiného nez mini trouba, obvykle vyrobena z hliniku, ktera se pouziva k peCeni masa,
kola¢l a dalsich jinych pokrm(.

Remoska je ¢eskym vyndlezem a sklada se z hlinikové misky s vikem, uvnitf je ohfivac a napajeci
kabel. U drazsich modeld remosek najdeme dva ohrivace, jeden namontovany na spodni ¢asti zarizeni
a druhy tésné pod vikem. To umoziuje rovnomérné;jsi peceni v remosce.

Remoska je idealni také pro domacnosti, kde neni k dispozici elektricka nebo plynova
trouba. Peceni v remosce neni slozité a cely proces je podobny béznému vareni a peleni. V
obchodech najdete kulaté, ovalné a obdélnikové vyrobky a produkty podobné remosce (pecici panve).
V zavislosti na tvaru a velikosti se kapacita remosky lisi od 3 do 4 litrd.

Remosky vybavené dvéma ohfivaci vam umozni rychleji pfipravovat pokrmy a také péct. Vykon
remosky je obvykle 400 W az 650 W. Dva ohfivacCe nejen urychluji peceni, ale také umoznuiji
rovnomeérné rozlozeni teploty uvniti' remosky.

Vyhodou remosky je také to, Ze béhem vareni a pec¢eni mdzZete sledovat samotny proces pripravy
vaseho jidla, protoZe remoska je obvykle vybavena ve viku kulatym priifezem, kterym je dovnitr
vidét. Diky tomu presné vite, co se ve vasi remosce déje.

Podivejte se na podrobny test remosek.
Jakou remosku vybrat?

V obchodech najdete nejcastéji obdélnikovou, ovalnou a podlouhlou remosku. Vybér tvaru zarizeni
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zavisi hlavné na nasich preferencich a na tom, jaké pokrmy budeme nejCastéji pfipravovat. Pro peceni
tvarohového nebo jablecného kolace bude dobry vybér obdélnikového tvaru remosky. Pokud
pfipravujeme pizzu Castéji nebo peCeme dort, lepsi volba bude zakoupeni kulaté remosky. Pfi pecCeni
hlavné masa neni tvar remosky pro vas dlezity.

Remoska a jeji funkce

Jaké dalsi funkce ma remoska?

Remoska je pokrocilym zarizenim nabizejici fadu dalSich funkci. Co ndm remoska nabizi kromé funkce
peceni? Nekteré modely dostupné na trhu jsou vybaveny funkci ohfevu nadobi ve specialni nadobé
obsazené v sadé. Néktera zarizeni v sadé maji navic dalSi viozky, jako je gril ¢i plech na peceni.
UZite¢nou funkci miize byt také peceni v horkém vzduchu.

Dobra remoska bude také vybavena indikatory, které informuji o ukonceni peCeni a moznost
automatického vypnuti po urcité dobé peceni.

Cena remosky

Remosky se prodavaji obvykle za cenu kolem 2 000 K¢ az 3 000 K¢ s DPH. MizZete si zakoupit i
remosky, které nejsou originalni od znacky Remoska. Ty se snazi zna¢ce Remoska konkurovat.
Jmenuji se pecici panve. Jsou obvykle prodavany znackami ETA (napf. ETA Pecenka), Sencor,
Clatronic, Guzzanti a dalsi.

Doporucené modely remosky
V testech a recenzich nejcastéji vychazi nejlépe tyto modely remosek od znacky Remoska:

- Remoska R 22 Grand

- Remoska R 21F TC ORIGINAL
- Remoska R 22F Grand

- Remoska R 21 original

Dobré neoriginalni ,remosky*“:

- ETA Pecenka 0133 90000

. ETA Pecenka Max 0133 90010
- ETA Pecenka MINI 1133 90000
- ETA Festa 0161

- Clatronic PP 3570

- Guzzanti GZ 610

Pokud chcete zdravé smazit, podivejte se i na test horkovzdusnych fritéz.
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